
Menu
italian
Bites 

Le meilleur d’e
Amore à partager

en duo

 1 Pinsa à partager

 2 Desserts

+

2 Antipastis  
Hors planche de charcuterie italienne 

32€
Par 

personne 

+

Choisissez à la carte 



INSALATA BURRATA TARTUFATA  15 ,5
Salade de roquette  et  dél ic ieuse Burrata crémeuse napée de Tartufata

MINIS ARRANCINIS AL RAGU 14,5
Nos mini  boules  de r iz  farcies  et  leur sauce tomatée

ARRANCINI PISTACHE ET PANCETTA 15 ,5
Une onctueuse boule de r iz  farcie  de fromage et  pancetta  et  sa  sauce tomatée

PLANCHE DE CHARCUTERIES ITALIENNES & ANTIPASTIS 25 ,5

INSALATA BURRATA PESTO 14,5
Salade de roquette  et  dél ic ieuse Burrata crémeuse napée de pesto vert  et  pistaches

PROSCIUTTO DI PARMA & BOCCONCINI DI MOZZARELLA 15 ,5
Notre dél icieux Prosciutto,  accompagné de petite  boules  de Mozzarel la  di  Buffala

BRUSCHETTA POMODORO  12 ,5
Une dél icieuse tranche de pain gri l lée  à  l ’a i l ,  recouverte de stracciatel la ,  tomates  et  basi l ic  

CROCCHETTE PARMIGIANO ALLA TARTUFATA 16,5
Croquettes  au parmesan recouvertes  de Tartufata et  Parmigianno

MORTADELLA E STRACCIATELLA  14 ,5
De la  mortadel le  fondante,  de la  straciatel la  dél ic ieuse ,  des  pistaches ,  un régal !

MELANZANE ALLA PARMIGIANNA  16 ,5
Aubergines  gri l lées  au four,  notre sauce tomates  aux épices ,  mozzarel la  gratinée 

                                                      
                                                      

A déguster avec l ’apéro 

ou en entrée 

A N T I P A S T I
A  P A R T A G E R . . .  



LA FAMEUSE MAFALDE A LA TRUFFE  23
Créme de Parmigiono Reggiano,   sauce mascarpone parfumée à  la  tartufata ,  
copeaux de truffe

ORECHIETTE MELANZANA E STRACCIATELLA 22 
Tomates  San Marzano,  aubergines  gri l lées ,  stracciatel la ,  basi l ic  frais

PACCHERI GENOVESE 19  (Topping Stracciattel la  +4€)
Pesto vert  de pistaches ,  tomates  séchées ,  basi l ic  frais

MACCHERONI GORGONZOLA 19
Crème de Parmigiano Reggiano,  gorgonzola ,  miel ,  noix de pécan,  cranberries
 

STROZZAPRETI ZUCCHINI 23   
Crème de Parmigiano Reggiano,  pesto,  scampis ,  courgettes ,  pistaches

PACCHERI AL RAGU E POMODORO  18
Au dél icieux ragout de viande porc tomaté

SPAGHETTI POMODORO E STRACCIATELLA 20
Tomates  San Marzano,  stracciatel la  fondante,  basi l ic  frais

SPAGHETTI CACIO E PEPE  19
Créme de Pecorino,  poivre fraîchement moulu

ORECHIETTE MORTADELLA  22   (Topping Stracciattel la  +4€)
Créme de Parmiggiano Reggiano,  pesto,  mortadel le ,  éclats  de pistache

  

PA S TA

Nos pâtes sont fraîches et cuis inées

 avec Amore 



MARGHERITA 13   
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  basi l ic  
frais ,  origan,  hui le  d ’ol ive vierge

GENOVESE 16  (Avec Burrata Fresca 150 gr   +5€)
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  pesto vert  
de pistaches ,  tomates  séchées ,  roquette ,  basi l ic  frais

GORGONZOLA 17
Crème de Parmigiano Reggiano,  gorgonzola ,  miel  de f leurs ,  noix de pécan,  roquette ,
poires

P I N S A  

AMORE 20 
Tomates  San Marzo,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  stracciatel la ,  jambon de Parme,  champignons de
Paris ,  basi l ic  frais

MORTADELLA 19 (Avec Burrata Fresca 150gr +5€)
Mozzarel la  f ior  di  latte ,  mortadel le ,  straciatel la ,  pesto vert  de pistaches  et  parmesan,  éclats
de pistache 

TARTUFFO 20
Crème de truffe ,  champignons de Paris ,  stracciatel la ,  copeaux de truffe

  

FICO 18
Crème de Parmigiano Reggiano,  f igues ,  fromage de chèvre aff iné,  miel  de f leurs ,  roquette

ZUCCHINI 19 
Créme,  pesto vert  de pistache,  scampis ,  stracciatel la  ,  éclats  de pistache

MELANZANA 16 (Avec Burrata Fresca 150gr +5€)
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  aubergines  gri l lées ,  roquette

PICCANTE 18
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  spianata picante,  champignons de Paris  

   

 

    Entre la Pizza et la Foccacia . . .   

Légère, alvéolée et croustillante



,

NOTRE TIRAMISU INSTAGRAMMABLE 10
Mais  auss i  léger et  dél ic ieux 

CANNOLO 9
Patisserie  crousti l lante garnie  de r icotta  et  pistaches

PANNA COTTA 9
Délicieuse crème à la  vanil le  de Madagascar ,  coulis  framboise

C A F E  E  D I G E S T I V I  

D O L C I

EXPRESSO MARTINI 12
Vodka,  l iqueur de café ,  café ,  sucre

ITALIAN COFFEE.  10
Café chaud,  Amaretto,  crème fraîche

CAFE LUNGO 4

EXPRESSO 4

DOUBLE EXPRESSO 5

LATTE MACCHIATO  5

THE VERT 4

THE EARL GREY  4

Terminez la soirée en beauté avec un 

petit digestif et notre tiramisu 

I N C O N T O U R N A B L E S

L I M O N C E L L O  6
A M A R E T T O  6
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