PASTA AMORE

LA FAMEUSE MAFALDE A LA TRUFFE 24 ’
Créme de Parmigiono Reggiano, mascarpone truffé,
copeaux de truffe

ORECHIETTE MELANZANA 19

Tomates San Marzano, aubergines grillées, basilic frais

PACCHERI GENOVESE 19

Tomates San Marzano, pesto vert de pistaches, tomates sécheées, basilic frais

MACCHERONI GORGONZOLA 19 ' R

Créme de Parmigiano Reggiano, gorgonzola, noix de pécan, cranberries .

STROZZAPRETI ZUCCHINI 23 e
Créme de Parmigiano Reggiano, pesto, scampis, courgettes, pistaches L AR

PACCHERI AL RAGU E POMODORO 18
Au délicieux ragout de viande porc tomaté

STROZZAPRETI STRACCIATELLA 20 ) =
Tomates San Marzo, stracciatella, basilic frais

SPAGHETTI CACIO E PEPE 19
Créme de Pecorino, poivre fraichement moulu

ORECHIETTE MORTADELLA 22 '
Créme de Parmiggiano Reggiano, pesto, mortadelle, éclats de pistache




PINSA AMORE

MARGHERITA 13
Tomates San Marzano, mozzarella fior di lacte, basilic
frais, origan, huile d’olive vierge

GENOVESE 16
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, pesto vert
de pistaches, tomates séchées, roquette, basilic frais

GORGONZOLA 17 '

Creme de Parmigiano Reggiano, noix de pécan, roquette, poires 2

AMORE 20 '

Tomates San Marzo, mozzarella fior di latte, stracciacella, ]'ambon de Parme, champignons de

Paris, basilic frais

.

MORTADELLA 19
Mozzarella fior di latte, mortadelle, straciacella, pesto vert de pistaches et parmesan, éclatcs

de pistache

TARTUFFO 21

Créme de truffe, champignons de Paris, stracciatella, copeaux de truffe

FICO 18 '

Créme de Parmigiano Reggiano, figues, fromage de chevre affiné, miel de fleurs, roquette @

ZUCCHINI 19
Créme, pesto vert de pistache, scampis, stracciatella , eclats de pistache

MELANZANA 16 s
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, aubergines grillées, roquette :

PICCANTE 18
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte, spianata picante, Champignons de Paris
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