
BURRATA TARTUFO  15 ,5

MINIS ARRANCINIS AL RAGU 14,5

ARRANCINI PISTACHE E PANCETTA 15 ,5

PLANCHE DE CHARCUTERIES ITALIENNES ET ANTIPASTIS 25 ,5

INSALATA BURRATA PESTO 14,5

PROSCIUTTO E BOCCONCINI DE BUFLONNE 15 ,5

BRUSCHETTA POMODORO 12,5

CROCCHETTE AL TARTUFO 16,5

MORTADELLE E STRACIATELLA  14 ,5

MELANZANE ALLA PARMIGIANNA  16 ,5

SCARMOZZA FUMEE 16,5

                                                      
                                                      

A N T I P A S T I
T O  S H A R E  O R  N O T  T O  S H A R E . . .  

           B A M B I N I

   R I G A T O N I  A L  R A G U  1 2 , 5
   P I N S A  M A R G H E R I T A  1 3



LA FAMEUSE MAFALDE A LA TRUFFE  24
Créme de Parmigiono Reggiano,   mascarpone truffé ,  
copeaux de truffe

ORECHIETTE MELANZANA 19
Tomates  San Marzano,  aubergines  gri l lées ,  basi l ic  frais

PACCHERI GENOVESE 19
Tomates  San Marzano,  pesto vert  de pistaches ,  tomates  séchées ,  basi l ic  frais

MACCHERONI GORGONZOLA 19
Crème de Parmigiano Reggiano,  gorgonzola ,  noix de pécan,  cranberries
 

STROZZAPRETI ZUCCHINI 23
Crème de Parmigiano Reggiano,  pesto,  scampis ,  courgettes ,  pistaches

PACCHERI AL RAGU E POMODORO  18
Au dél icieux ragout de viande porc tomaté

STROZZAPRETI STRACCIATELLA 20
Tomates  San Marzo,  stracciatel la ,  basi l ic  frais

SPAGHETTI CACIO E PEPE  19
Créme de Pecorino,  poivre fraîchement moulu

ORECHIETTE MORTADELLA  22
Créme de Parmiggiano Reggiano,  pesto,  mortadel le ,  éclats  de pistache

  

P A S T A  A M O R E



MARGHERITA 13
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  basi l ic  
frais ,  origan,  hui le  d ’ol ive vierge

GENOVESE 16
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  pesto vert  
de pistaches ,  tomates  séchées ,  roquette ,  basi l ic  frais

GORGONZOLA 17
Crème de Parmigiano Reggiano,  noix de pécan,  roquette ,  poires

P I N S A  A M O R E

AMORE 20 
Tomates  San Marzo,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  stracciatel la ,  jambon de Parme,  champignons de
Paris ,  basi l ic  frais

MORTADELLA 19 
Mozzarel la  f ior  di  latte ,  mortadel le ,  straciatel la ,  pesto vert  de pistaches  et  parmesan,  éclats
de pistache 

TARTUFFO 21
Crème de truffe ,  champignons de Paris ,  stracciatel la ,  copeaux de truffe

  

FICO 18
Crème de Parmigiano Reggiano,  f igues ,  fromage de chèvre aff iné,  miel  de f leurs ,  roquette

ZUCCHINI 19
Créme,  pesto vert  de pistache,  scampis ,  stracciatel la  ,  éclats  de pistache

MELANZANA 16
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  aubergines  gri l lées ,  roquette

PICCANTE 18
Tomates  San Marzano,  mozzarel la  f ior  di  latte ,  spianata picante,  Champignons de Paris  

   TOPPING 
    BURATTA FRESCA  5



,

TIRAMISU 10

SORBETTO AL LIMONCELLO 12

CANNOLO 9
Patisserie  crousti l lante garnie  de r icotta  et  pistaches

PANNA COTTA 9
Délicieuse crème à la  vanil le  de Madagascar ,  coulis  framboise ,  
éclats  de pistache

C A F E  E  D I G E S T I V I  

D O L C I

LIMONCELLO  6

AMARETTO 6

EXPRESSO MARTNI 12
Vodka,  l iqueur de café ,  café ,  sucre

CAFE 4

EXPRESSO 4

THE VERT/EARL GREY  4


